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IHNEN FROHE
OSTERN

Liebe Kunden,

wir freuen uns, lhnen pinktlich zum Osterfest unsere
druckfrische Marktzeitung présentieren zu kénnen. Auch
fur diese Ausgabe hat sich Marktinhaber André Hetzel wie-
der personlich auf den Weg gemacht und mit dem Witten-
seer Huhnerhof und der Backerei Jaich zwei vertrauensvol-
le Partner direkt vor Ort besucht. Auf den folgenden Seiten
gibt es die besten Impressionen und naturlich viele weitere
Geschichten aus dem Markt. Wir stellen Ihnen mit Brigitte
Carstens und Melanie Miller zwei langjahrige Mitarbeite-
rinnen vor und geben Ihnen alle wichtigen Informationen
zum fertiggestellten Umbau unserer Fleischerei im Markt.
AuRRerdem stimmen wir Sie gebUhrend auf die Spargelzeit
ein und geben lhnen exklusive Genusstipps fir die Osterta-
ge. Viel Spal} beim Stébern winschen Ihnen

|hre Familie Hetzel und das gesamte EDEKA-Team



Man kann Melanie Mdller als die rechte Hand von
Marktleiterin Manuela Wilke bezeichnen, doch
die 39-Jahrige ist bei EDEKA Hetzel noch weitaus
mehr als ,nur” die Stellvertreterin ihrer Kollegin.
Seit 2009 ist die geburtige Hamburgerin im Markt
von André und Antje Hetzel beschaftigt und hat
sich Uber die Jahre zu einem nicht mehr weg-
zudenkenden Bestandteil des Teams entwickelt.
,Angefangen habe ich vor knapp zehn Jahren als
Kassiererin auf 400-Euro-Basis. Ein unspektaku-
|arer Beginn, der fur mich aber eine sehr grol3e
Bedeutung hatte”, erklart die gelernte Einzel-
handelskauffrau, die ihre Ausbildung in einem
EDEKA-Markt absolvierte und wahrend weiterer
Stationen in verschiedenen EDEKA-Mérkten im
Raum Hamburg auch erfolgreich am Juniorenauf-
stiegsprogramm teilnahm.

Der Grund, warum sich Melanie Mller noch
immer mit Herzklopfen an den Start bei EDEKA
Hetzel erinnert, war die neu gewonnene Ndhe
zu ihrem Mann. ,Mein Mann war zur damaligen
Zeit als Marktleiter bei EDEKA Hetzel in Fahrdorf
beschdaftigt. Meine Arbeitsplatze waren immer
relativ weit entfernt, sodass wir Gber einen
langen Zeitraum eine Fernbeziehung fiih-

ren mussten”, so Miller: ,Als wir nach
Fahrdorf gezogen waren und
unsere Tochter einen Krip-
penplatz bekam, war

ich Ubergltcklich,

dass ich die Chance bekommen habe, bei EDEKA
Hetzel anzufangen.”

Privat kénnte es fir Melanie Mdller also nicht
besser laufen und auch an ihrem Arbeitsplatz
fuhlt sich die sympathische Einzelhandelskauffrau
pudelwohl. ,Mittlerweile bin ich als 30-Stunden-
Kraft angestellt und habe einige Verantwortungs-
bereiche mehr. Ich bin federflihrend zustéandig
fur die Tchibo-Abteilung und kiimmere mich dort
um alles, was der Bereich verlangt. AuRerdem
bin ich stellvertretende Marktleiterin und zu guter
Letzt kimmere ich mich seit einiger Zeit auch
um die Erstellung der Dienstpldne. Alle Aufgaben
machen mir grof3en Spafd. Hinzu kommt die
familigre Atmosphdre in unserem harmonischen
Team. Eine perfekte Mischung. Ich komme jeden
Tag gerne zur Arbeit und méchte noch viele
weitere Jahre hier im Markt arbeiten”, so Melanie
Mller, fur die auch Marktinhaber André Hetzel
lobende Worte Ubrig hat: ,Frau Muller hat sich in
den letzten Jahren zu einer GulRerst zuverldassigen
Mitarbeiterin entwickelt und man kann sich
zu hundert Prozent auf sie verlassen. Sie
passt super zu uns und ist bei allen
sehr beliebt.” -




,lch stehe nicht gerne im Mittelpunkt”, ent-
gegnete Brigitte Carstens, als sie davon erfuhr,
dass in der Marktzeitung von EDEKA Hetzel
Uber sie berichtet werden soll. Als die 51-Jdhrige
anschlieRend begann, tber ihren beruflichen
Werdegang und ihre Aufgaben im Markt in
Fahrdorf zu sprechen, stellte sich jedoch schnell
heraus, dass die zweifache Mutter allemal jegli-
che Aufmerksamkeit verdient hat.

Seit 2010 fungiert die Schleswigerin als Fachfrau
in der Fleisch- und Wurstabteilung im Markt und
unterstitzt Abteilungsleiter Dieter Merkel, wo

es nur geht. ,Ob Fleischbestellungen, Waren-
eingangskontrollen, die Tresenpflege oder die
Gestaltung der Auslagefldchen - es gibt viele
Aufgaben, um die ich mich zusammen mit Herrn
Merkel federfiihrend kiimmere oder bei denen
ich ihn vertrete®, erklart Carstens ihre Tatig-
keitsbereiche. Das Fleischerhandwerk und alles,
was dazugehért, hat sich die gebirtige Husume-
rin interessanterweise zu Teilen selbst und mit
der Hilfe verschiedener Kollegen angeeignet.

Urspringlich kommt Brigitte Carstens nam-

lich aus der Lederbranche. Sie absolvierte

eine Ausbildung zur Einzelhandelskauffrau im
Lederbereich und arbeitete anschlieRend ein
Jahr in einem Lederwarengeschaft. Dann zog es
Carstens aber schnell in die Lebensmittelbran-
che. ,Zundchst habe ich auf Amrum in einem
Lebensmittelmarkt acht Jahre lang als Kassie-
rerin gearbeitet. Anschliel3end bin ich meinem
Mann aufs Festland gefolgt und fuhrte mit ihm
zusammen einen Markt. Dort war ich bereits
vermehrt fur die Fleischabteilung zustandig. Im
Jahr 2000 habe ich dann in der Fleischabteilung
eines EDEKA-Marktes in Schleswig angefangen

und war dort bis zu meinem Amtsantritt bei
EDEKA Hetzel aktiv®, blickt die Fachfrau zurlick.

In Fahrdorf angekommen, verfugte Brigitte
Carstens bereits tber viel Know how zum Thema
Fleisch, das Ende der Fahnenstange war fir die
ehrgeizige Schleswigerin aber noch lange nicht
erreicht. ,Um am Puls der Zeit zu bleiben und die
Entwicklung in der Fleischbranche nicht zu ver-
schlafen, habe ich mein Wissen in den vergange-
nen Jahren mit viel Eigeninitiative stetig erweitert.
Sehr viel habe ich auch unserer ehemaligen Kol-
legin Frau Hagen zu verdanken, die mir weiteres
Rustzeug vermittelte, damit ich so arbeiten kann,
wie es heute der Fall ist”, so Carstens, die gréf3ten
Wert auf Frische und vor allem auf Sauberkeit

legt. Diese Philosophie wird von Brigitte Carstens
und Dieter Merkel sowie von den zehn anderen
Kollegen an der Bedientheke grof3geschrieben.
,Die Hygiene ist das Wichtigste. Da missen alle
mitziehen. Aber das klappt bei uns sehr gut.

Wir sind ein tolles Team und unterstitzen uns
gegenseitig”, freut sich die erfahrene Mitarbeite-
rin. Ahnlich sieht es Antje Hetzel. ,Das Team der
Fleischerei harmoniert prachtig und daran hat
auch Frau Carstens einen grof3en Anteil. Sie ist
eine wichtige Stutze, sie denkt mit, ist umsichtig,
kreativ und schatzt die Lebensmittel, mit denen
sie arbeitet, Frau Carstens hat einen grolen
Anteil daran, dass unsere Fleischabteilung heute
so von unseren Kunden angenommen wird.” lobt
die Chefin ihre langjahrige Mitarbeiterin.
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Klotzen statt Kleckern hiel3 es in den vergangenen Monaten in der Fleischerei von EDEKA Hetzel. Wéhrend das gesamte Personal mit vollem Elan seiner
Arbeit nachging und gewohnt freundlich fur die Zufriedenheit der Kunden an der Bedientheke sorgte, wurde hinter den Kulissen der riickseitige Bereich der
Fleischerei umfassend erweitert. Entstanden sind nicht nur neue Kihirdume und ein neuer Anlieferungsbereich, sondern auch eine gemttliche Wohlfihloase
fur das Team der Fleisch- und Wurstabteilung.

“ J ,Wir freuen uns riesig, dass wir den ricksei-

tigen Bereich der Fleischerei weitestgehend
ohne grofdere Stolpersteine erweitern konnten
und der Produktions- und Anlieferungsbereich
der Fleischerei nun in Abstimmung mit dem
Veterindramt den modernsten Hygienestan-
dards entspricht. Ganz besonders freuen wir
uns auch, dass wir unseren Mitarbeitern nun
einen grof3en Buro- und Pausenraum bieten
kdnnen, der mit ausreichend Sitzmdglichkeiten
und einer grof3en Kiichenzeile ausgestattet ist”,
berichtet Marktinhaber André Hetzel.

Im Zuge des Umbaus wurde im Produktions-
bereich einerseits mehr Platz fur Waren und
andererseits bessere Arbeitsbedingungen fir
das Personal geschaffen. Alle Wurstprodukte
befinden sich jetzt in einem neuen Kahlraum.
Im ehemaligen Kthlraum far Fleisch und Wurst
wird derweil nur noch das Fleisch gelagert.

Der neue Tiefkihlraum fur Fleisch befindet sich
direkt in der Fleisch-
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fur kurze Wege. Gleichzeitig kann die Ware
jetzt problemloser verstaut und leichter sortiert
werden. ,Vorher war es ganz schén eng im
einzigen Kuhlraum. Jetzt haben wir viel mehr
Platz fir das Fleisch. Somit kénnen wir die
Produkte besser positionieren und haben es
viel leichter, wenn wir die teils sehr schweren
Produkte aus den Regalen holen miissen”,
erlautert die Fleischfachfrau Brigitte Carstens.
Ebenfalls neu konzipiert wurde die Warenan-
nahme, die nun unmittelbar im Bereich des
Hintereingangs der Fleischerei liegt. Sie ist
separat erreichbar und verfugt tber einen
integrierten Kiihlraum, der mit wenigen
Schritten zu erreichen ist. ,Die Wege sind jetzt
wesentlich kirzer und das erleichtert unsere
Arbeit und auch die der Lieferanten immens”,
so Brigitte Carstens. Durch die Verlagerung der
Anlieferzone wurde zudem mehr Platz fur die
Zubereitung der selbst hergestellten Produkte
geschaffen, die an der Bedientheke von EDEKA
Hetzel angeboten werden. ,Die Mitarbeiter
haben jetzt einen separaten Bereich, an dem
sie ausreichend Platz fur die Herstellung von
Frischkase, Salaten und fur die Fertigung der
Kase-, Wurst- und Schinkenplatten haben®,
erklart André Hetzel .

Die Arbeitsbedingungen in der Fleischerei

haben sich mit dem Umbau also nochmals
deutlich verbessert und auch abseits der Pro-
duktions- und Lagerraume geniel3t das zwolf-
kopfige Team aus dem Bedienbereich den neu
gewonnenen Komfort in vollen Zugen. ,Wir sind
alle begeistert und dankbar, dass die Familie
Hetzel uns diese tollen Arbeitsbedingungen
geschaffen hat. Wir haben jetzt einen separa-
ten Mitarbeitereingang, einen abgetrennten
Umkleideraum und, vor allem, auch die Bedin-
gungen, um in den Pausen mal abzuschalten®,
schwarmt Brigitte Carstens. In der Tat ist der
weitrdumige Bereich, der im alten Friseursalon
des M&M-Centers errichtet wurde, ein echter

Hingucker. ,Uns war es wichtig, dass sich unsere

Mitarbeiter ab und an auch ein bisschen von
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dem Stress erholen kénnen. Daher habe ich
selbst Hand angelegt und den Raum dekoriert,
damit eine schéne Atmosphdre herrscht. Ich
denke, mit der neuen Kiche, einem gemutlichen
Sofa sowie der separierten Biroecke fehlt es un-
serem Team an nichts mehr”, sagt Antje Hetzel,
die nach der Fertigstellung mit ihrem Mann eine
gebUhrende Eréffnungsfeier organisierte, bei der
das gesamte Team viel Spal} hatte und einen
schénen Abend verlebte.
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Traditionsbewusst, familiengefiihrt und mit ihrer
Region verbunden - diese Eigenschaften teilen
sich EDEKA Hetzel und die Backerei Jaich aus
Schleswig. Da war es nur eine Frage der Zeit, bis
die beiden Unternehmen zusammengefunden
haben. Seit 2001 besteht die freundschaftliche
und loyale Geschdaftsbeziehung. Seit stolzen 18
Jahren bekommen die Kunden von André Hetzel
nun schon die begehrten Backspezialitaten im
Eingangsbereich des Marktes in Fahrdorf.

Die Chronik der Backerei Jaich begann vor mehr
als 50 Jahren: Am 1. Oktober 1955 tbernahm Ro-
man Jaich von Hugo Kruse das Backereigeschaft
in der Friedrichstraf3e 93. Seit dem 1. Januar 1989
liegt die Leitung des Backer-Fachbetriebs in den
Handen von Jutta Jaich und Hans-Erich Ewert.
An mittlerweile vier Verkaufsstellen und in der
eigenen Backerei sind heute fast funfzig Mitarbei-
ter beschaftigt, die taglich dafur sorgen, dass den
Kunden in den Geschdften stets frische Backwa-
ren zur Verfagung stehen. ,In unserer Backstube
arbeiten sechs Gesellen und drei Meister daran,
taglich frisch 15 verschiedene Brétchensorten,
circa 25 Brotsorten, zehn verschiedene Crois-
sants und Laugenteilchen und 20 verschiedene

Kuchensorten zuzubereiten. Dazu noch viele
leckere Spezialitaten, die der Kunde in einem
breit sortierten Backereifachgeschaft erwarten
darf - alles natirlich aus der eigenen Backstube”,
erklart Jutta Jaich.

Sie und Hans-Erich Ewert legen gro3en Wert dar-
auf, dass all ihre Produkte aus 100 Prozent Hand-
arbeit und Liebe in jedem Schritt entstehen. Auch
bei der Auswahl der Zutaten achtet das Duo dar-
auf, dass die Produkte, die sie fur ihre stif3en und
herzhaften Leckereien verwenden, weitgehend




aus dem nahen Umfeld stammen. ,Wir beziehen
einen Teil unseres Mehles von Betrieben aus der
Region. Es ist schon, dass der Trend wieder in
Richtung Regionalitat und besonders Qualitats-
bewusstsein geht”, so Hans-Erich Ewert.

Qualitat und Geschmack werden bei der Backe-
rei Jaich grof3geschrieben. Aus diesem Grund

ist die Backerei seit mittlerweile zehn Jahren

mit dem Siegel , Traditionsbdacker - Qualitat aus
Schleswig-Holstein zertifiziert. Betriebe mit dem
Siegel verpflichten sich bei Brot und Brétchen zur
Einhaltung spezieller Kriterien wie zum Beispiel
die Verwendung von hauseigenen Vor- und Sau-
erteigen, der Nicht-Verwendung von Tiefkhlpro-
dukten oder Teiglingen sowie der regelmafigen
Teilnahme an Brot-und-Brétchen-Qualitats-
prufungen. Somit kénnen sich die Kunden der
Backerei Jaich sicher sein, dass ausschlie3lich
hochwertige Backwaren auf ihrem Teller landen.
Dabei haben Fans frischer Backwaren die Qual
der Wahl, denn das Angebot ist grof3.

,Die Auswahl an Brot und Brétchen bei uns ist
grof3, auch im Bio-Bereich. Ein absoluter Renner
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ist dabei unser Chiabrétchen in Bio-Qualitat.
Ganz neu im Sortiment haben wir jetzt auch
das Brot aus Knickgetreide von kleinen Feldern
aus der Region. Das sollte man unbedingt mal
probieren.

Jetzt zu Ostern bekommen die Kunden an
unserem Stand im Markt von EDEKA Hetzel auch
wieder das beliebte Osterbrot und fir Naschkat-
zen ist unsere Cremeschnitte sicherlich genau
das Richtige”, gibt Jutta Jaich einen Einblick in
das reichhaltige Sortiment. Ein Besuch der Backe-
rei Jaich in Fahrdorf lohnt sich also. Und sollten
Fragen oder Wiinsche aufkommen, helfen die
freundlichen Verkauferinnen am Backstand im
Markt von EDEKA Hetzel gerne weiter.

e

GESCHMACK
LEIDENSCHAFT

HANDWERK

Schleswig:
FriedrichstraRe 93
Stadtweg 30

Jitbek: Rewe-Markt
Schuby: Nettomarkt
Fahrdorf: Miihlenberg 18

www.baeckerei-jaich.de



Sie wollen lhre Liebsten an Ostern mit frischen Eiern aus der Region beschenken oder einfach mal zwischendurch ein frisches Friihsticksei von glticklichen
Hihnern geniel3en? Dann greifen Sie bei EDEKA Hetzel zu den frischen Eiern vom Wittenseer Hilhnerhof aus Klein Wittensee. Seit vielen Jahren vertraut
Marktinhaber André Hetzel auf die Produkte des Traditionsbetriebes, der nur wenige Kilometer von seinem Markt beheimatet ist.

Seit 1542 werden auf dem Wittenseer Hof von
Generation zu Generation Hihner gehal-
ten. Aber erst vor etwas mehr als 50 Jahren
begann man mit der Legehennenhaltung, die
sich im Laufe dieser Zeit stets weiterentwi-
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ckelte. Im Jahr 1994 Gbernahm der heutige
Inhaber Jirgen Schréder zusammen mit seiner
Frau Bettina Badberg-Schréder den elterli-
chen Betrieb. Heute kimmern sich die beiden
studierten Landwirte um rund 30 000 Huhner
und beliefern zahlreiche Einzelhdndler in der
Region. Bei der Familie Schréder dreht sich
alles um Huhner, deren Eier und nicht zuletzt
die Zufriedenheit der Kunden. |hr Anliegen ist
es, Qualitatseier zu erzeugen, die dem Ver-
braucher schmecken, sodass er immer wieder
gerne zugreift.

Auf dem Hof und seinen Partnerbetrieben wer-
den Legehennen ausschlielich in artgerechten
Verfahren gehalten. Optimale Stalle, moderne
Haltungssysteme und wenn erforderlich
gepflegte Auslauffldchen unterstitzen das Ziel,
den hohen Qualitatsanforderungen gerecht zu
werden. Die Huhner in der Bodenhaltung kén-
nen ihren nattrlichen Bedurfnissen nach Be-
wegung nachgehen. Sie haben viel Platz in der
Einstreu auf dem FulRboden, um zu scharren,
zu picken und ein Staubbad zu nehmen. Auch
sonst gibt es im Stall viele Méglichkeiten, auf
verschiedenen Ebenen herumzuflattern. Unter

anderem kénnen sie ,aufbaumen”, es stehen
ihnen dazu zahlreiche Sitzstangen zum Ruhen
zur Verfligung. Selbstverstandlich mangelt es
den Hennen auch nicht an hochwertigem Futter
auf rein pflanzlicher Basis sowie sauberem
Wasser in Trinkwasserqualitat.

Was den Hennen in der Bodenhaltung im Stall
moglich ist, gilt selbstverstandlich auch fur die
Tiere in der Freilandhaltung. Zusatzlich far die
Tiere ist nur die Méglichkeit, auf die Wiese zu
laufen und somit den Bewegungsradius auszu-
dehnen.

Die Bio-Eier vom Wittenseer Hihnerhof werden
in den Partnerbetrieben von Hennen in 6kolo-
gischer Haltung gelegt. Diese Tiere bekommen
ein hochwertiges Futter in Bio-Qualitat. Auf
einer grof3en Wiese kénnen sie tagstber nach
,Herzenslust” scharren, picken und sandba-
den. Im Stall gibt es ebenso Méglichkeiten zum
Scharren und auch sonst steht den Hihnern
dort etwas mehr Platz als in der Freiland- oder
Bodenhaltung zur freien Verfigung. Ein Zertifi-
zierungsunternehmen prift sowohl Erzeugung
als auch Handel auf die Einhaltung aller gesetz-
lichen Auflagen.




André Hetzel ist Uberzeugt von der artgerech- von Herrn Schréder geht es gut, davon konnte

ten und nachhaltigen Haltung der Tiere auf dem ich mich beim letzten Besuch Uberzeugen. Es
Wittenseer Hihnerhof und arbeitet daher schon ist schén zu sehen, mit welcher Leidenschaft
seit vielen Jahren mit dem Betrieb aus der die Schréders den Hof fihren®, so der Marktin-
Region zusammen. ,Den Hihnern auf dem Hof haber.

Landwirtschaft seit 1542

www.wittenseer-huehnerhof.de




Was wdre Ostern ohne festliche Spezialitaten?
Wir von EDEKA Hetzel stehen Ihnen bei der Wahl
Ihres Festgerichts gern mit Rat und Tat zur Seite.
Unsere Fleischfachfrau Brigitte Carstens legt
Ihnen fur lhre Ostertafel ganz besonders die
regionalen Lammspezialitaten von der Land-
schlachterei Burmeister aus Viél ans Herz. ,Mit
den Lammkeulen und Edelstiicken wird Ostern
garantiert késtlich. Das Fleisch ist besonders
aromatisch und zart®, macht sie Lust auf die
osterlichen Traditionsspezialitaten.

Das mild-herzhafte Lammfleisch enthalt viel

wertvolles, tierisches Eiweil}, ist fett- und kalorien-

arm und zeichnet sich durch einen hohen Anteil
an Mineralstoffen sowie B-Vitaminen aus. ,Als

Beilage eignen sich am besten unsere Kartoffeln
aus der Region vom Kartoffelhof Lorenzen”, sagt
Brigitte Carstens: ,Und den wurzigen Eigenge-

Zutaten fur 4 Personen:

- 1kg weillen Spargel

- Saft von 3 Apfelsinen

* Salz, 1 Prise Zucker

* je 1 Bd. Petersilie u. Basilikum
* 50 g frisch geriebener Parmesan
© 20 g Semmelbrosel

* 600 g Lammfilet

* Pfeffer

* 1 EL Butterschmalz

* 100 g Butter

Zubereitung:

Spargel waschen, schdlen. Apfelsinen pressen.
Den Spargel in Salzwasser mit dem Saft und
dem Zucker kochen. Die Krauter klein hacken.
Mit dem Parmesankdase und den Semmelbré-
seln verrihren. Den Ofen auf 200° vorheizen.
Das Lammfilet in Scheiben schneiden, wiirzen
und mit dem Schmalz ca. 5 Minuten braten.
In eine ofenfeste Form geben. Die gehackten
Krauter darauf verteilen und kurze Zeit Gber-
backen. Den Bratensatz mit ca. 600 ml Spar-
gelsud abléschen, ca. 5 Minuten einkochen
und dann mit der kalten Butter binden.

schmack von Lammfleisch kann man optimal
mit frischen oder getrockneten Krautern, wie
Thymian, Oregano und Rosmarin unterstreichen.”
Da Ostern in diesem Jahr erst Ende April ansteht,
kann an den Feiertagen auch durchaus frischer
Spargel aus der Region auf dem Teller landen.

Bei EDEKA Hetzel steht dann das weif3e Gold

aus der Region von Bauer Ihrck aus Bokel im
Regal. Der Spargel kann entweder mit Lamm
kombiniert oder auch zusammen mit Schinken
verzehrt werden. Auch hier bietet EDEKA Hetzel
eine grof3e Auswahl. ,Schinkenfreunde kénnen
sich bei uns auf den herzhaften Lammschinken
von der Landschlachterei Burmeister freuen.
Ebenfalls eine Kostprobe wert sind der Galloway-
schinken, der Serranoschinken vom Wollschwein
oder auch der Kochschinken ,Alter Fritz"“, sagt
die Schinken- und Kasefachfrau Elke Weber, die
an der K&setheke ab sofort auch hausgemachten
Spargelsalat, Frischk&se mit Eierlikér und Oster-
Schnittkase fur die Kunden bereithalt.



} wieder
- bei EDEK

Das Warten fur die Spargelfans hat endlich ein
Ende, denn bald gibt es bei EDEKA Hetzel wieder
das beliebte Saisongemtse von Spargelbauer
Ihrck aus Bokel. Das schneeweif3e Gold aus der
Region Uberzeugt jahrlich mit seinem butter-
zarten Geschmack und sorgt bei den Kunden fir
Begeisterung. Marktinhaber André Hetzel setzt
seit vielen Jahren auf den Spargel von Jurgen
und Barbara lhrck und bekommt in der Hoch-
saison die beste Ware. Stolze 50% des weil3en
Premium-Spargels aus der Ernte der Landwirte
aus Bokelholm landen exklusiv in den Regalen
von EDEKA Hetzel.

Darauf ist Marktinhaber Hetzel machtig stolz.
,Ich arbeite nun schon seit 16 Jahren mit Jirgen
und Barbara lhrck vertrauensvoll zusammen
und bin vollauf zufrieden mit der Qualitat ihrer
Ware. Unsere Beziehung ist aulRerdem sehr
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freundschaftlich und ich bin sehr beeindruckt
davon, wie hier auf dem Hof gearbeitet wird”,
sagt der umtriebige Geschaftsmann, der an

Spitzentagen bis zu 300 kg Spargel in seinem
Markt verkauft. Auch in diesem Jahr wird der

Sie lieben den Spargel von Bauer Ihrck, haben aber keine Lust auf das lastige
Schélen des weillen Goldes? Dann kommen Sie in unseren Markt und lassen Sie
sich die Arbeit abnehmen. Mit dem praktischen Spargelschalautomat gelingt

das im Hand- oder besser Rollenumdrehen. Sie brauchen sich nur

lhre Menge des Spargels im Markt auszusuchen und einen Mitarbei- lj ,
ter ansprechen - schon lauft alles wie von alleine. Und das Ganze <& |

. kostenlos!
Die Transportrollen nehmen die knackigen Stangen auf und fihren ol BEmt
sie behutsam durch die rasiermesserscharfen il &

Klingen. Eine ausgekltgelte Sensorik kontrol- __—ﬂ — :

liert alle Schritte, bis der Spargel am anderen "1 l'.' X I _=
wdhrleistet, dass keine Schale mehr an der Stange v_/
verbleibt, die aromatischen Képfe véllig unbescha- ¥
digt sind und Sie ihn nur zu kochen brauchen, um ihn sich schmecken |
zu lassen.

Nutzen Sie diesen Service und sparen Sie viel Zeit. Dadurch kén- g
nen Sie auch unter der Woche zum Feierabend oder auch zum

nahenden Osterfest ohne Probleme in den frahlingshaften Genuss
kostlich frischen Spargels kommen.

Ende genussbereit fur Sie erscheint. So ist ge-
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Ansturm sicher wieder grol3 sein, wenn das
EdelgemUse aus Bokel bis zum Ende der Spar-
gelsaison in der Obst- und Gemiseabteilung bei
EDEKA Hetzel fur die Kunden bereitsteht.
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Nachdem sich die grol3e Weihnachts-Tutenaktion
im vergangenen Jahr zu einem echten Erfolg
entwickelt hat, wird die Spendenaktion fur die
Schleswiger Tafel und das Schleswiger Tierheim
zum diesjdhrigen Osterfest wiederholt. Erneut ruft
EDEKA Hetzel seine Kunden zur grof3en Spenden-
aktion fur Mensch und Vierbeiner auf und hofft
dabei auf eine dhnlich positive Resonanz wie vor
knapp vier Monaten. Fir funf, zehn oder 15 Euro
kénnen die Kunden ab sofort im Markt wieder
von EDEKA Hetzel fertig gepackte Tuten erwer-
ben, die im Anschluss gesammelt und an die
Schleswiger Tafel sowie das Schleswiger Tierheim
Ubergeben werden. ,,Zu Weihnachten haben wir
die Aktion erstmalig gestartet und wir waren
Uberwadltigt von der Hilfsbereitschaft unserer
Kunden. Dafiir méchte ich allen, die eine Tute

bei uns erworben haben, noch einmal herzlich
danken und naturlich gleichzeitig dazu aufrufen,
auch bei der zweiten Auflage der Aktion wieder
fleilRig fur die beiden Institutionen zu spenden”, so
Marktinhaber André Hetzel. Insgesamt 243 Tuten

Offnungszeiten

taglich 11:00 bis 14:00,
17:00 bis 22:30 Uhr

Donnerstag Ruhetag
Sonntag durchgehend geoffnet

in den drei verschiedenen Preisklassen wurden im
vergangenen Jahr von den Kunden gespendet.
117 davon gingen an die Schleswiger Tafel, die
restlichen 126 kamen dem Schleswiger Tierheim
zugute. ,Wir freuen uns, dass wir Mensch und Tier
im vergangenen Jahr gleichermalf3en glicklich
machen konnten, und es war schén zu sehen,

wie sich die Verantwortlichen der Tafel und des
Tierheims bei der Abholung gefreut haben®, resii-
miert Kaufmann Hetzel.

:Ei aten fy Eié ).

Zu besonderen Anldssen génnt man sich gerne
mal etwas Besonderes. Wer seine Géste in der
Osterzeit oder jederzeit zu anderen feierlichen
Anlassen begeistern maéchte, sich aber unnétigen
Stress in der Kliche ersparen will, ist mit dem
Plattenservice von EDEKA Hetzel bestens beraten.
Seien Sie sicher - hier ist fur jeden Geschmack
das Richtige dabei! Egal ob edelste Wurst- und
Schinkenspezialitdten oder wiirziger Kase: Bei
EDEKA Hetzel finden Sie eine hochwertige Auswahl
edler Delikatessen, und das zu fairen Preisen. Die
regelmalRigen Qualitatskontrollen aller Lebensmit-
tel garantieren Ihnen genussvolle Momente, die
Sie mit guterm Gewissen geniel3en kénnen. Eine
fachkundige Beratung durch geschultes Fach-
personal ist selbstverstandlich inklusive. Genaue
Informationen zum kompletten Angebot sowie zu
den Preisen erhalten Sie entweder direkt im Markt
oder unter www.edeka-hetzel.de.

54° 30" 15.8" N
9°35'344"0

Dorfstr. 47 | 24857 Fahrdorf
Telefon 04621 -3929751
www.faehrhaus-fahrdorf.de

ALTES FAHRHAUS
Restaurant | Cafe



A Apotheke
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Nadja Emara e. Kfr.
Dorfstr. 56a | 24857 Fahrdorf

Tel: 04621/31014
Fax: 04621/32989

emara@apotheke-in-fahrdorf.de

Ortland 22

Wi mookt dat mollig.

> Fenster & Tiiren
> Bausanierung
» Trockenbau

> Bautischlerei
> Mobelbau
» Mobelrestauration

Heizung * Sanitar « Luftung

24857 Fahrdorf &
24837 Schleswig

www.heizung.sh

Tischlerei Bohrensen

p

4 ~ toHus
= Is to Hus

ambulanter Pflegedienst

2  Mathias Schroder

Auf der Freiheit 4
24837 Schleswig
Telefon 04621 - 9324232

www.pflegedienst-fahrdorf.de
schroeder-pflegedienst@web.de

Telefon:
04621-32 654

Karl-Heinz Reimer

0171-772 64 64

info@heizung.sh

Tischlerei Bohrensen
Dorfstr. 41 b

24357 Gotheby-Holm
Tel.: 0151 -20 75 26 45

mail@tischlerei-boehrensen
www.tischlerei-boehrensen.de

’ Tagespflege @+

To Hus am Fécegenr

To Hus is, wo een sik wohlfohlt.

Auf der Freiheit 4
24837 Schleswig

Telefon 046 21 - 93 242 34

www.pflegedienst-fahrdorf.de
hey-tagespflege@web.de
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loren estate GMBbH

nietens

* Verflgbarkeit: sofort

* 5 ruhige und helle Burorgume

* Grol3zugiger Konferenzraum

* Effizienter Grundriss mit zentralem Flur

- Aufenthaltsraum mit integrierter Teekiiche sowie Sanitdranlagen
(Damen und Herren)
- Eigene Stellplatze vor dem Biiro

* Verflgbarkeit: sofort

* Aufteilung: 347 m? Hallenflache, 148 m? Biiro

* Voll funktionsttichtige Halle mit eigenem Rolltor
* Optimale Andienung

* Angrenzende Buroflache mit Zugang zur Halle
- Integrierte Teeklche sowie Sanitdranlagen

* (Damen und Herren)

* Verflgbarkeit: sofort

* Teilbarkeit méglich

* Nutzung: Gewerbe

* Lagerflache oder andere gewerbliche Konzepte maglich

Kontakt:

laren estate GmbH Telefon: 040 / 22 62 29 90 Mieterprovision:
Abteistral3e 43, 20149 Hamburg Mail: info@laren-estate.com 3 Nettokaltmieten zzgl. MwSt.



Mit einem Strahlen im Gesicht tbergab André Hetzel im
). Rahmen der Pfandbon-Aktion von EDEKA Hetzel den vier-
\}, ten und letzten 500-Euro-Scheck im Jahr 2018 an den
Vorsitzenden des ,Pro Domschule e.V.”, Lars Bockmey-
er. Der Erlos der Leergut-Pfandbons, den die Kunden fur
den guten Zweck vierteljahrlich spenden, wird seit drei
Jahren durch das Ehepaar Hetzel vom EDEKA-Markt
in Fahrdorf immer auf volle 500 Euro aufgestockt. Die
Summe fur den Férderverein Domschule Schleswig setz-
te sich zusammen aus 414,66 Euro aus den Pfandbons

der Kunden und aus der ,Aufstockspende” von 85,34 Euro des
Ehepaares Hetzel. ,Wir sind sehr gltcklich und dankbar, dass
uns die Kunden des EDEKA-Marktes Fahrdorf so fleilRig spen-
deten und das Ehepaar Hetzel den Betrag letzlich auch noch
aufstockte,” freute sich Lars Bockmeyer. ,Wir bedanken uns
sehr herzlich dafur, dass wir zu dem Kreis der ausgesuchten
Vereine und Institutionen gehéren konnten. Als kleines Danke-
schon Uberreichen wir unsere Chronik der Domschule. Das Geld
wollen wir einsetzen, um die digitale Kompetenz der Schuler-
schaft mittels Anschaffung eines Klassensatzes Tablets fir den
Unterricht zu férdern und hiertiber Chancengleichheit fur alle zu
schaffen.” Indes wird die Pfandbon-Aktion im EDEKA-Markt in
Fahrdorf mit neuem Ziel fortgesetzt. Wer seinen Pfandbon aus
der Leergutricknahme in die Pfandbon-Spendenbox einwirft,
der tragt tatkraftig zur Unterstutzung der ehrenamtlichen Ar-
beit des Férderkreises der Bugenhagenschule Schleswig bei.
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Manfred u. Morman Radthe « Dorstralle 16 = 24357 Gilby

Zur Konfirmation gehoéren oft Geldgeschenke.
Aber was macht man dann damit?

Komm doch einfach mit Deinen Eltern vorbei,
damit wir dartber sprechen kénnen.

Unser Angebot fir Dich:
v Anlage von 250,00 € bis 2.500,00 €
(neu eingezahlt und je Konfirmand)
v Zinssatz: 1,5 % p.a.
v Laufzeit vom Tage der Anlage
bis zu Deinem 17. oder 18. Geburtstag
v letzter Einzahlungstermin: 30. Juni 2019

Schleswiger Volksbank eG

== === \/Olksbank Raiffeisenbank

Objektleitung & Druck:
ProExakt GmbH
Bahnhofstralle 17

38170 Schoppenstedt
Tel.: 053 32/96 86-54
Fax: 053 32/96 86-58
E-Mail: info@proexakt.de
www.proexakt.de

Auflage 22 000

André Hetzel e. K.
EDEKA Hetzel
Miihlenberg 18
24857 Fahrdorf

Tel.: 046 21/93 2595

Herausgeber (v.i. S. d. P):

hetzel@edeka-fahrdorf.de

Redaktionsleitung:
Sebastian Nickel
Tel.: 053 32/96 86-486

Gestaltung:
Nicole Winkler
Tel.: 053 32/96 86-482

Das geistige Eigentum in Wort, Bild, Idee und Design liegt, soweit nicht anders angegeben, bei der ProExakt GmbH. Alle gestalteten Anzeigen sind ebenfalls
urheberrechtlich geschiitzt. Nutzung und Nachdruck sind nur mit schriftlicher Genehmigung der ProExakt GmbH gestattet. Angaben zu Terminen etc. sind ohne
Gewahr. Bei dem Projekt Marktzeitung mit einer Gesamtauflage von zurzeit 1 800 000 Exemplaren handelt es sich um ein marktbezogenes individuelles Print-
produkt fiir selbststandige EDEKA-Kaufleute.




